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ONSOz

Fermente Uriin Uretim Operatori (Seviye 4) Ulusal Yeterliligi 5544 sayili Mesleki Yeterlilik
Kurumu (MYK) Kanunu ile anilan Kanun uyarinca ¢ikartilan 19/10/2015 tarihli ve 29507
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlarinin ve Ulusal Yeterliliklerin
Hazirlanmas1 Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin Kurulus, Gorev, Calisma Usul
ve Esaslar1 Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine gore MYK’nin gorevlendirdigi Ege Orman
Vakfi tarafindan hazirlanmis, sektordeki ilgili kurum ve kuruluslarin goriisleri alinarak
degerlendirilmis ve MYK Gida Sektér Komitesi tarafindan incelendikten sonra MYK

Yonetim Kurulunca onaylanmaistir.

Mesleki Yeterlilik Kurumu
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GIRIS

Ulusal yeterliligin hazirlanmasinda, sektér komitelerinde incelenmesinde ve MYK Yonetim
Kurulu tarafindan onaylanarak yiiriirliige konulmasinda temel olgiitler Ulusal Meslek

Standartlarinin ve Ulusal Yeterliliklerin Hazirlanmas1 Hakkinda Y onetmelik’te belirlenmistir.
Ulusal yeterlilikler i¢in temel dlgiitler agagidaki sekilde tanimlanmaistir:

a) Ulusal yeterlilikler, ulusal meslek standartlari veya uluslararasi standartlara dayali olarak
olusturulur.

b) Ulusal yeterlilikler katilimc1 bir anlayigla hazirlanir ve ilgili taraflarin goriis ve katkisi
alinir.

c) Ulusal yeterlilikler, mesleki alana iliskin is saglig1 ve giivenligi, cevre ve kalite ile ilgili
hususlar1 kapsar.

d) Ulusal yeterlilikler kullanicilar tarafindan anlasilacak sekilde yazilir.

e) Ulusal yeterlilikler hayat boyu 6grenme ilkesi ¢ergevesinde bireyin kendini gelistirmesini
ve meslekte ilerlemesini tesvik eder.

f) Ulusal yeterlilikler acik veya gizli hi¢bir ayrimcilik unsuru igermez.

g) Ulusal yeterlilikler, bireyin bilgi, beceri ve yetkinliginin kalite glivencesi dahilinde

Olgiilmesini temin eden unsurlari igerir.

©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2016 ii
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16UY00..-4 FERMENTE URUN URETIM OPERATORU ULUSAL YETERLILIiGi

1 | YETERLILiIGIiN ADI Fermente Uriin Uretim Operatori
2 | REFERANS KODU 16UY00..-4
3 | SEVIYE 4
ULUSLARARASI _
& SINIFLANDIRMADAKI YERI 1SCO 08: 8160
5 | TUR -

6 | KREDi DEGERI -

A)YAYIN TARIHI -
7 | B)REVIZYON NO 00
C)REVIZYON TARIHI -
Bu ulusal yeterliligin amaci; ¢alisanlarin ve adaylarin
Fermente Urln Uretim Operatori (Seviye 4)
mesleginde basarili olmak i¢in gereken niteliklere sahip
8 | AMAC ve yeterli olup olmadigimi belirlemek ve meslekte

yeterliligini, gegerli ve gilivenilir bir belge ile
kanitlamasina olanak vermektir.

Bu ulusal yeterlilik; ayn1 zamanda egitim ile sinav ve
belgelendirme kuruluslari i¢in referans niteligindedir.

9 | YETERLILIGE KAYNAK TESKIiL EDEN MESLEK STANDART(LAR)I

Fermente Uriin Uretim Operatori (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi- 16UMS0559-4

10 | YETERLILIiK SINAVINA GiRiS SART(LAR)I

11 | YETERLILIGIN YAPISI

11-a) Zorunlu Birimler

16UY00..-4/Al: s Siireglerinde Is Saglig1 ve Giivenligi, Organizasyon ve Gida Giivenilirligi

11-b) Secmeli Birimler
16UY00..-4/B1: Sofralik Zeytin Uretimi
16UY00..-4/B2: Tursu Uretimi
16UY00..-4/B3: Sirke Uretimi
16UY00..-4/B4: Sarap Uretimi

11-¢) Birimlerin Gruplandirilma Alternatifleri ve ilave Ogrenme Ciktilari

12 | OLCME VE DEGERLENDIRME

Fermente Uriin Uretim Operatorii (Seviye 4) Mesleki Yeterlilik Belgesini elde etmek isteyen adaylar
birimlerde tanimlanan teorik ve/veya performansa dayali sinavlara tabi tutulur. Adaylarin yeterlilik
belgesini alabilmeleri icin zorunlu ve secmeli birimlerden en az bir birimde tanimlanan sinavlarda
basarilt olmalari sart1 vardir.
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Yeterlilik birimlerindeki teorik ve/veya performansa dayali siavlar her bir segmeli birim igin ayr
yapilabilir.
Yeterlilik birimlerinin gegerlilik siliresi, birimin basarildig1 tarihten itibaren 2 yildir. Yeterlilik
birimlerinin birlestirilerek yeterliligin elde edilebilmesi i¢in tiim birimlerin gecerliligini koruyor olmasi
gerekmektedir.
- .. . Fermente Urlin Uretim Operatori (Seviye 4) mesleki
1) || HALERE B UL LR yeterlilik belgesinin gecerlilik siresi 5 yildir.
Belge gecerlilik slresi icerisinde belge sahipleri
gozetime tabi tutulur. Belge sahibinin performansi,
belge aldigi tarihten itibaren 2. yil ile 3. yil arasinda,
smav ve belgelendirme kurulusunun belirleyecegi
gbzetim yontemi (belgeyi aldigi tarihten sonraki;
mesleki  deneyim  belgesi,  bilimsel  yayn,
akademik/mesleki  proje = calismalari,  katildigi
14 | GOZETIM SIKLICI mesleki/alfa‘demikv tOplal"l‘['l,. egitimlere iliskin sertifika
ve benzeri) ile degerlendirilir.
Gozetim sonucu performansi yeterli bulunmayan veya
gbzetimi belge sahiplerinden kaynaklanan nedenlerle
yapilamayan belge sahiplerinin belgeleri askiya alinir.
Belgesinin askida olma nedeni ortadan kalkan belge
sahiplerinin belgelerinin gecerliligi gecerlilik siiresi
sonuna kadar devam eder.
Bes (5) yillik gecerlilik siiresinin sonunda belge
sahibinin performansi asagida tanimlanan yontemlerden
en az biri kullanilarak degerlendirmeye tabi tutulur;
a) 5 yil belge gecgerlilik siiresi iginde Yyeterlilik
BELGE YENILEMEDE bellgisj kalcaisgmmda ‘ to;s)glngda 611)1 az. 2k yll
15 UYCEULANACAK OLQME- . gla;nllslllril;all air resmi ( ve benzeri) kayi
L UBEN U EANTD L 108 A0 RS b) Yeterlilik kapsaminda yer alan yeterlilik birimleri
icin tamimlanan performansa dayali sinavin (P1)
yapilmasi.
Degerlendirme sonucu olumlu olan adaylarin belge
gegcerlilik siireleri 5 y1l daha uzatilir.
YETERLILIGI GELISTIREN
16 KURULUS(LAR) Ege Orman Vakfi
17 | e o AYAN T MYK Gida Sektor Komites
18 | MYK YONETIM KURULU ONAY
TARIHI VE SAYISI
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16UY00..-4/A1 iS SURECLERINDE iS SAGLIGI ve GUVENLIiGI, ORGANIiZASYON ve GIDA
GUVENILIRLIGI YETERLILIK BiRIMi

1 | YETERLILIK BIiRIMi ADI Iéﬁsviirrfﬁ}flriignide Is Saghg ve Giivenligi, Organizasyon ve Gida
2 | REFERANS KODU 16UY00..-4/A1
3 | SEVIYE 4
4 | KREDi DEGERI -
A)YAYIN TARIHI -
5 | B)REVIZYON NO 00
C)REVIZYON TARIHi -
6 | YETERLILIK BiRIMINE KAYNAK TESKIiL EDEN MESLEK STANDARDI

Fermente Uriin Uretim Operatorii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi- 16UMS0559-4

7 | OGRENME CIKTILARI

Ogrenme Ciktis1 1: is siireclerinde ISG ve cevre koruma risklerini ve 6nlemlerini aciklar.
Basarim Olgiitleri:

1.1. Calisma siireglerindeki olasi tehlike ve riskler ile ISG dnlemlerini agiklar.

1.2. Acil durumlarda uygun davranis ve dnlemleri ayirt eder.

1.3. Uretim ortaminda ¢evre koruma uygulamalarini agiklar.

Ogrenme Ciktis1 2: is organizasyonu ile ilgili prosediirleri aciklar.

Basarim Olgiitleri:

2.1. Sorumlu oldugu caligsma siireglerinde organizasyon ve kayit tutma kurallarini agiklar.
2.2. Is siireclerinin gelistirilmesi ve verimliligine iliskin 6nlemleri aciklar.

Ogrenme Ciktis1 3: Uretimde gida giivenilirligini saglamaya yénelik kural ve prosediirleri aciklar.
Basarim Olgiitleri:

3.1. Kisisel sagligini saglamaya yonelik dnlemleri agiklar.

3.2. Saglik sorunlarindan kaynaklanacak etkilere yonelik dnlemleri agiklar.

3.3. Uretim ortaminda hijyen ve gida giivenilirligi dnlemlerini agiklar.

8 | OLCME VE DEGERLENDIRME

8 a) Teorik Sinav

(T1)Coktan Se¢meli Simav: Al birimine yonelik teorik sinav Ek A1-2’de yer alan “Bilgiler” kontrol
listesine gore gergeklestirilir. Teorik sinavda adaylara en yirmi dort (24) soruluk 4 secenekli ¢oktan
secmeli ve her biri esit puan degerinde yazili sinav (T1) uygulanmalidir. Coktan se¢meli sorularla
diizenlenmis smavda yanlis cevaplandirilan sorulardan herhangi bir puan indirimi yapilmaz. Sinavda
adaylara her soru i¢in ortalama iki (2) dakika zaman verilir. Yazili sinavda sorularin en az % 70’ine
dogru yanit veren aday basarili sayilir. Sinav sorulari, bu birimde teorik sinav ile 6l¢iilmesi 6ngoriilen
tim bilgi ifadelerini (EK A1-2) 6l¢melidir.

8 b) Performansa Dayah Sinav

8 ¢) Ol¢me ve Degerlendirmeye iliskin Diger Kosullar

Adayin s6z konusu birimden basarili sayilmasi i¢in T1 sinavindan basarili olmas1 gerekir.
Yeterlilik biriminin gecerlilik siiresi birimin basarildigi tarihten itibaren 2 yildir.

©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2016 5
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YETERLILiK BiRIMINI
9 | GELISTIREN Ege Orman Vakfi
KURUM/KURULUS(LAR)

YETERLILIiK BiRIMINi
10 | DOGRULAYAN MYK Gida Sektdér Komitesi
SEKTOR KOMITESI

MYK YONETIM KURULU ONAY

Ll TARIHi ve SAYISI

YETERLILIiK BiRiMi EKLERI
EK A1-1: Yeterlilik Biriminin Kazandirilmas i¢in Tavsiye Edilen Egitime Iliskin Bilgiler

1. Is Saglig1 ve Giivenligi
1.1. Temel is saglig1 ve glivenligi mevzuati
1.2. Tehlikelerin belirlenmesi, risklerin degerlendirilmesi ve gerekli koruyucu ve onleyici
tedbirlerin alinmasi
1.3. Calisma sahasindaki tehlikeler
1.4. ISG 6nlemlerinin uygulanmasinda geri bildirim
1.5. Oncelik sirasina gore alinmasi gereken dnlemlerin siralanmasi
2. Temel Cevre Mevzuati
2.1. Cevre koruma énlemleri
2.2. Uygun guvenlik ve gevresel prosedurler
3. Kalite Yonetim Sistemi
3.1. Isletme kaynaklarinin verimliligini saglama
3.2. Kayit, raporlama ve arsivleme faaliyetleri
4. Gida Giivenilirligi
4.1. Uretim ortamlarmin hijyen ve temizligi
4.2. Uretim ortamlarinda gida giivenilirligi
4.2. Uretim siireclerinde personel hijyeni

EK A1-2: Yeterlilik Biriminin Olgme ve Degerlendirmesinde Kullanilacak Kontrol Listesi

a) BILGILER

UMS Yet_erlll_lk ) .
ileili Birimi | Degerlendirme
No Bilgi ifadesi " Basarim Araci
Bolim S,
Olcutd
BG.1 gJahsma 'su.reglermdekl olas1 tehlike ve riskler ile ISG A11-6 11 T1
onlemlerini agiklar.
BG.2 |Uyan ikaz levhalarimi tanir. Al1-6 11 T1
BG3 Yapilacak isleme 0zgii KKD’lerin neler oldugunu A12-3 11 T1
aciklar.
Is ortam1 ve sistem temizliginde kullanilan
BG.4 |kimyasallar1 ve  kullanimindan  kaynaklanacak| A.1.1-6 11 T1
tehlikeleri tanir.
Kullanilan kimyasallarin saklama (ortam, etiket i
BG.S bilgisi, uyar1 levhalari, kaplarin o6zellikleri vb.) ALLb 11 T

©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2016 6
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kosullarini agiklar.

Kimyasallarin kullanimi sirasinda uyulmasi gereken
ISG &énlemlerini agiklar.

Ekipman ve makine kullaniminda sistem ya da
BG.7 |makine kullanma talimatlarna uyulmasi gereken iSG| A.1.1-6 11 T1
kurallarini agiklar.

Bakim, onarim ve temizlik siireglerinde yapilacak
islemler ©ncesi almasi gereken ISG 6nlemlerini
(enerji kaynagini kesmek, calisilacak sistem ya da
makineye 0zgli yag, su, buhar kesme oOnlemlerini
almak, ilgili kisileri bilgilendirmek, ilgili birimden
izin almak, KKD kullanmak) aciklar.

Fermente 0rln {retim siirecindeki ilgili c¢alisma
BG.9 |alanlarinda is, insan, malzeme, ekipman vb. kaynakli| A.1.1-6 1.1 T1
olas1 tehlike, risk ve ramak kala olaylarini ayirt eder.
BG.10 Acil dqrqmda kullanilacak ikaz alarm sesleri ve A2.1-2 12 T1
isaretlerini tanir. (*)

Acil durumda almasi gereken Onlemleri (sistemi
BG.11 |durdurma, toplanma  yerine gitme, vb.)| A.2.1-2 1.2 T1
onceliklendirir.(*)

Fermente iirlin iiretimi ile ilgili siireclerde olusmasi
BG.12 |olast ¢evre giivenligi risklerine uygun oOnlemleri| A.3.1-4 1.3 T1
aciklar.

Tehlikeli atik, kimyasal atik, evsel atik c¢esitlerini
ayirt eder.

Atiklarin tiirline gore tasnif edilme yoOntemlerini
BG.14 |(saklanacag yeri, doldurulmasi gereken formlar1 vb.)| A.3.1-4 1.3 T1
aciklar.

Fermente Uriin Gretimi ile ilgili ¢calisma alanlarinda
BG.15 |atik kontrolii ve bertarafina yonelik uygulamalari| A.3.1-4 1.3 T1
agiklar.

Vardiya teslim alma ve teslim etme sirasinda iiretim
siireciyle ilgili aktarmasi gereken bilgileri (liretim
planinda yapilan degisiklikleri, iiretimde kullanilacak
BG.16 (hammaddelerin mevcut miktarini, vardiya siirecinde| B.1.1-3 2.1 T1
yapilan {iiretim miktarini, makine ve/veya sistemde
olusan arizalardan kaynakli gecikme durumlarini vb.)
agiklar.

Fermente (rin iiretim agamalarini yontem ve is akisina
gore ayirt eder.

Uretim kayitlarinin ve raporlarinin (takip formu ve
BG.18 |raporu, makine formlari, temizlik takip formu, vb.)| B.3.1-2 2.1 T1
¢esitlerini ve tutulma nedenlerini agiklar.

Uretim sireclerinde Griiniin  ve Gretim  siirecinin
BG.19 |gelistirilmesi ve daha verimli galigabilmesine yonelik
diizenlemeleri ayirt eder.

Gida tretiminde kisisel hijyen (kisisel bakim, el
BG.20 |yikama, &zel is giyimi, parfiim ve taki kullanmama,| C.1.1-3 3.1 T1
acik yara ile ¢aligmama vb.) kurallarini agiklar.

Gida giivenilirligini etkileyecek saglik sorunlarmin
neler oldugunu (bulagici hastaliklari, hastaliklarin
bulasma yollarini, alinmasi gereken Onlemleri vb.)
aciklar.

BG.6 Al1-6 11 T1

BG.8 Al1-6 11 T1

BG.13 A3.1-4 1.3 T1

BG.17 B.2.1-3 2.1 T1

C.3.1-2,

C.4.1-3 22 B

BG.21 C.1.1-3 3.2 T1

©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2016 7
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Yasal rn§v.zu.at1n.aw uygun .o!arak periyodik saglik C11-3 39 T1
kontrollerinin igerigi ve islevini agiklar.

Meslek hastaliklarini ve bu hastaliklara yakalanmamak
icin alinmasi gereken Onlemleri aciklar.

Uretim sahas1 (sistem, hat, makine, ekipman, iiretim c14-8
BG.24 |alam) ile ilgili temizlik ve dezenfeksiyon/sterilizasyon C. 2' 1_2’ 3.3 T1
uygulamalarinin amacini ve gerekcesini aciklar. o

BG.22

BG.23 C.1.1-3 3.2 T1

b) BECERI VE YETKINLIKLER

UMS Yet_e_rlll_lk ) .
ileili Birimi Degerlendirm
No Beceri ve Yetkinlik ifadesi S Basarim e Araci
Bolum S,
Olcutd

©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2016 8
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16UY00..-4/B1 SOFRALIK ZEYTIN URETIMIi

1 | YETERLILIK BiRIMI ADI | Sofralik Zeytin Uretimi
2 | REFERANS KODU 16UY00..-4/B1
3 | SEVIYE 4
4 | KREDI DEGERI -
A)YAYIN TARIHI -
5 | B)REVIZYON NO 00
C)REVIZYON TARiHI -

6 | YETERLILIK BiIRIMINE KAYNAK TESKIiL EDEN MESLEK STANDARDI

Fermente Uriin Uretim Operatori (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi- 16UMS0559-4

7 | OGRENME CIKTILARI

Ogrenme Ciktis1 1: Sofrahk zeytin iiretimi_éncesinde ortam, makine ve ekipmann islevselligini,

ISG ve gida giivenilirligini saglar.

Basarim Olgiitleri:

1.1. Sofralik zeytin iiretim &ncesinde ortamin ISG ve gida giivenilirligi kosullarini saglar.

1.2. Sofralik zeytin iiretimi 6ncesinde kullanilan makine ve ekipmani, is giivenligine uygun sekilde
uretime hazir ve islevsel konumda tutar.

Ogrenme Ciktis1 2: Fermantasyon oéncesi kullanacagi hammadde ve ¢ozeltivi iiriin talimatlarina
uygun sekilde hazirlar.

Basarim Olciitleri:

2.1.  Sofralik zeytin iiretimine uygun hammadde se¢imi yapar.

2.2.  Uriin talimatma gore kullanilacak hammaddeleri 6n islemlerden gegirir.

2.3.  Uriin talimatina gore gerekli ¢ozeltiyi hazirlar.

Ogrenme Ciktis1 3: Talimatina uygun olarak hammaddeyi fermantasyon islemine tabi tutar.

Basarim Olgiitleri:

3.1.  Uriin talimatina gére 6n islemden gegirilmis hammaddenin fermente olmast i¢in uygun ortam ve
kosullar1 agiklar.

3.2.  Fermantasyon siirecindeki iiretim ortam ve kosullarinin uygunluk kontrollerini iiriin talimat1, ISG
ve gida giivenilirligine uygun olarak yapar.

3.3.  Uriin talimatina uygun olarak fermantasyon siirecinde olas1 sorunlarin ¢dziimlerini agiklar.

3.4. Fermantasyon sonrasi islemleri iiriin talimatina gore uygular.

Ogrenme Ciktis1 4: Fermentasyon islemi tamamlanan sofralik zeytin ambalajlama_islemlerinin
yontemine ve talimatlarina uygun olarak yapilma siirecini aciklar.

Basarim Olciitleri:

4.1. Ambalajlama makinelerinin ¢aligma prensiplerini ve ambalajlama siirecini agiklar.

4.2.  Kullanilan ambalaj malzemelerinin 6zelliklerini agiklar.

4.3. Ambalaj malzemesi iizerindeki baskilarin ve iiriine iligskin bilgilerin dogrulugunu kontrol eder.

4.4.  Ambalajlanan Uriinlerin depolardaki uygun muhafaza kosullarin agiklar.

8 | OLCME VE DEGERLENDIiRME

8 a) Teorik Simnav

(T1) Coktan Se¢meli Sorularla Smav: B1 birimine yonelik teorik sinav Ek B1-2’de yer alan “Bilgiler”

©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2016 9
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kontrol listesine gore gergeklestirilir. Teorik sinavda adaylara en az yirmi u¢ (23) soruluk 4 secenekli
coktan se¢meli ve her biri esit puan degerinde yazili sinav (T1) uygulanmalidir. Coktan se¢meli sorularla
diizenlenmis sinavda yanlis cevaplandirilan sorulardan herhangi bir puan indirimi yapilmaz. Sinavda
adaylara her soru i¢in ortalama iki (2) dakika zaman verilir. Yazili sinavda sorularin en az % 70’ine

dogru yanit veren aday basarili sayilir. Sinav sorulari, bu birimde teorik siav ile dl¢iilmesi ongdriilen
tim bilgi ifadelerini (Ek B1-2) élgcmelidir.

8 b) Performansa Dayal Sinav

(P1): Bl birimine yonelik performansa dayali smnav Ek B1-2’de yer alan “Beceriler ve Yetkinlikler”
kontrol listesine gore gerceklestirilir. Beceri ve yetkinlikler kontrol listesinde aday tarafindan basarilmasi
zorunlu kritik adimlar belirlenir. Adayin, performans sinavindan basari saglamasi igin kritik adimlarin
tamamindan basarili performans gostermek kosuluyla smavin genelinden asgari %80 basar1 gostermesi
gerekir. Performansa dayali sinavin siiresi, belirlenen kapsamda, ger¢ek uygulama sartlarindaki siireye
karsilik gelmelidir. Performansa dayali sinav gercek veya gercegine uygun olarak diizenlenmis ¢alisma
ortaminda gerceklestirilir. Beceri ve yetkinlik ifadelerinin (Ek B1-2) tamami performansa dayali sinav ile
olculmelidir.

8 ¢) Olgme ve Degerlendirmeye iliskin Diger Kosullar

Adayin s6z konusu birimden basarili sayilmasi i¢in T1 ve P1 sinavindan basarili olmasi1 gerekir.

Birim i¢in 6ngoriilen sinavlarin gegerlilik siiresi sinavin basarildigi tarihten itibaren 1 yildir. Birimin elde
edilebilmesi i¢in basarilan sinav tarihleri arasindaki siire farki bir y1li gegemez.

Yeterlilik biriminin gecerlilik siiresi birimin basarildigi tarihten itibaren 2 yildir.

Adayn kendi ve diger kisilerin can gilivenligini tehlikeye sokacak bir davranis gostermesi halinde sinava
son verilir.

9 YETERLILIK BIRIMINI GELISTIREN Eoe Orman Vakfi
KURUM/KURULUS(LAR) &
YETERLILIK BiRIMINI DOGRULAYAN . o

10 SEKTOR KOMITESI MYK Gida Sektdor Komitesi
MYK YONETIM KURULU ONAY TARIiHi ve

L SAYISI

YETERLILIK BiRiMi EKLERi

EK A2-1: Yeterlilik Biriminin Kazandirilmast icin Tavsiye Edilen Egitime Iliskin Bilgiler

Sofralik zeytin g¢esitleri ve iirtin 6zellikleri

Sofralik zeytin liretiminde kullanilan hammadde ¢esitleri ve 6zellikleri

Sofralik zeytin Uretiminde kullanilan makine ve ekipmanlarin hazirlik ve bakimi
Sofralik zeytin Uretim sireci

Sofralik zeytin Uretim surecinde kalite

Sofralik zeytin liretim siireglerinde ¢evre ve gida giivenilirligi

Sofralik zeytin depolanan ortamlarin diizenlenmesi

Sofralik zeytin depolama yontemleri

Sofralik zeytinin ambalajlanmasi

© o N R WDNRE
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EK A2- 2:Yeterlilik Biriminin Olgme ve Degerlendirmesinde Kullanilacak Kontrol Listesi

a) BILGILER

Yeterlilik Deserlendir
UMS ilgili | Birimi egem: !
No Bilgi ifadesi Bolum Basarim
o Araci
Olguti
BG .1 Fermente driin dretim ortammm ISG ve hijyen| C.1.5, C.1.7, 11 T1
"~ |kurallarina uygunluk kriterlerini agiklar. C.1.8, '
. . . D.1.1-4,A1.2,
Uretim siirecinde kullanilan makine ve ekipmanlarin
BG.2 islevlerine gore teknik Ozelliklerini aciklar ClzcC22, 1.2 B
slevlerine gore te ozelliklerini agiklar. 11.1-3, 1.2.1-5
BG.3 Uretim hattvlnln lfontrol parametrelerinden takip etmesi D12 12 T1
gereken degerleri siralar.
Makine ve ekipmanlarin temizliginde kullanilan
BG.4 |ekipman ve malzemelerin gida giivenilirligine| D.2.1-3, C.2.2 1.2 T1
uygunlugunu ayirt eder.
BG.7 N{akme V.e.eklprnanlarm temizlik ve dezenfeksiyon D.21-3 C.2.1 12 T1
yontemlerini agiklar.
BG.8 Sofralik zeytin igin gecerli kalibrasyon araliklarmi| C.2.1, C.3.2, 21 T1
siralar. E.2.2
BG.9 Sofralik zeytinin ylkama, ¢izme ve kirma islemlerinin E23 21 T1
fermantasyona etkisini agiklar.
BG.10 |Zeytin fermantasyonunda kullanilan ¢ozeltileri siralar. E.3.1 2.3 T1
BG.11 Zeytin fe.rn.lantasyonu icin gerekli yardimer ve katk £11 31 T1
maddelerini siralar.
BG.12 ?tarte.r 'kﬁltiir kullaniminin fermantasyon surecindeki F16 31 T1
Onemini agiklar
BG.13 %eytlrll fermantasyonunda takip edecegi parametrelerin | F.2.1-4, F.2.7, 39 T
Onemini agiklar. Cz21
BG.14 Z'eyj[.in ferrpantasygq siirecinde havalandirma ve F28 39 T1
sirkiilasyon islemlerini agiklar.
BG.15 |Zeytin fermantasyon sirasinda karsilagilabilecek olast F.2.9 C.2.2 33 T1
sorunlart siralar.
BG.16 Zeytin ferrn.anta}syon .s.1rasmda. lfarsllasllabllecek olasi F.2.9 C.2.2 33 T1
sorunlarin giderilme yontemlerini agiklar.
BG.17 il‘“ﬁke.time. hamr hale gelen sofralik zeytinin uygunluk G.13 G4l 34 T1
ozelliklerini agiklar.
Sofralik zeytinin ambalajlama islemine kadar kontrol
BG.18 |altinda tutacak muhafaza salamurasmnin o6zelliklerini| G.4.2-G.4.3 3.4 T1
aciklar,
Ambalajlama ve etiketleme siurecinde kullanilan
BG.1
G.19 makine ve ekipmanlarin teknik 6zelliklerini agiklar. H12,H21 41 T
H.11H.1.2,
. . . H.1.3,H.2.1,
BG.20 | Ambalajlama siirecindeki asamalari siralar. H22 H23 4.1 T1
H.2.4,H.25
BG.21 Sofralik ze.yt.mc?. uygunlygu acisindan ambalajlama H11 H2.1 492 T1
malzemelerinin 6zelliklerini agiklar.
BG.22 A.mt.)algj ve etiketlverde mevzuat acisindan zorunlu H.1.3, H.25 43 T
bilgilerin neler oldugunu agiklar.

©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2016
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BG.23 A“mba!a'ﬂe.uvl;.m iirlinlerin depolardaki gida H.3.1 H.3.2 44 1
giivenilirli§ine uygun muhafaza kosullari agiklar.
b) BECERI VE YETKINLIKLER
Yeterlilik
UMS ilgili | Birimi | Degerlendir
No Beceri ve Yetkinlik ifadesi Bolim Basarim | me Arac
Olgut
Fermente iriin tretim ortamumin ISG ve hijyen| C.1.5, C.1.7, 1.1
BY.1 N - . P1
kurallarina uygunlugunu degerlendirir. C.18
Uretim siireglerinde; kisisel hijyen dnlemlerini (kisisel
bakim, el yikama, Ozel is giyimi, parfiim ve taki
BY.2 kullanmama, a¢ik yara ile calismama vb.) ilgili ciLcl2 11 Pl
prosediire uygun olarak alir. (*)
Uretim ortammda; KKD (is elbisesi, bone, ISG
BY.3 ayakkabi, gozliik) giyer/ kusanir. (*) Al3 11 P1
C.14,C.1.7,
BY 4 Makine ve ekipmanlarin ¢alisirlik, fiziksel temizlik ve| D.1.1, D.1.2, 19 p1
" |sanitasyon kontrollerini yaparak uygunlugunu belirler. | D.2.1, D.2.2, ’
D.2.3
C.17,C21,
Periyodik bakim cetveli iizerinden makine ve| C.2.2,D.1.1,
BYS5 | . N 1.2 P1
ekipmanlarin ¢alistirilmaya uygunlugunu kontrol eder. D.1.2
BY 6 YaPtlgl kontroller sonrast sistem ve eklprna_n_l verilen D.13, D.14, 12 p1
degerlere uygun olarak iiretime hazir hale getirir.
Hammaddenin fiziksel ve duyusal 0zelliklerinin| C.3.2, E.1.1-
BY.7 o o 2.1 P1
sofralik zeytin iiretimine uygunlugunu ayirt eder. E.12
BY.9 |Boylama (Kalibrasyon) makinesinin ayarin1 yapar. E.2.2 2.2 P1
BY 8 Ay11§12.1ma, cizme ve kirma islemlerinin yapildigi| E.2.1, E.2.2, 29 p1
zeytini ayirt eder. E.2.3
BY 10 Uriin talimatina gore ¢ozelti bilesenlerinin miktarini E31 E3.2 23 p1
hesaplar.
BY.11 | Uriin talimatina uygun olarak ¢dzelti hazirlar. E.3.3,E.34 2.3 P1
Zeytin fermantasyonun kontrolii i¢in kullanacagi F13 F14
BY.12 |ekipman ve ortam ayarlarini {iriin talimatina gore F. 1' 5’ F. 1' 6’ 3.2 P1
yapar. 1.5, F.1.
BY 13 Zeytin fermantasyonu icin ¢ozeltinin kontrol F.1.2,F.1.3, 3.9 By
7 |parametrelerini (serbest asitlik, tuz, pH degeri) ayarlar. F.1.4 '
) o F.2.1,F.2.2,
Zeytin fermantasyonu kontrol parametrelerini (serbest | F 23 F.2.4,
BY.14 |asitlik, tuz, pH degeri ve ortaminin sicakligini) F.2.5 F.2.6, 3.2 P1
izleyerek kayit altina alir. F.2.7C.2.1,
C.22
Zeytin ~ fermantasyonu  parametrelerinin =~ kayit| F.1.2,F.1.3,
BY.15 cizelgesini degerlendirir. F.1.4,F.1.5 33 P
BY 16 Zeytin fermantasyonu sirasinda olusan sorunlart ayirt| F.2.8, F.2.9, 33 p1
eder. c22
BY 17 Tuketlrn? hazir .hale ge.len sofralik zeytinin kalite G.13 G4l 34 P1
uygunlugunu fiziksel, kimyasal ve duyusal acidan

©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2016
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degerlendirir.

Sofralik zeytinin ambalajlama islemine kadar kontrol
BY.18 |altinda tutacak muhafaza salamurasin {iriin talimatina GA4.2 34 P1
uygun olarak hazirlar.

Ambalajlanan iiriinlerden numune alarak gramajini

BY.19 [. H.24 4.3 P1
Olger.

BY 20 Gramajin etiket bilgileri ile uyumlu olup olmadigim H.2.4 43 p1
kontrol eder.

BY 21 Ambalaj iizerine mevzuat geregi gerekli baskilarin H.1.3, H.2.5 43 p1

yapilip yapilmadigini ve dogrulugunu kontrol eder.
(¥*)Performans sinavinda basarilmasi zorunlu kritik adimlar.

©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2016 13
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16UY00..-4/B2 TURSU URETIMIi

1 | YETERLILIK BiRiMi ADI | Tursu Uretimi
2 | REFERANS KODU 16UY00..-4/B1
3 | SEVIYE 4
4 | KREDI DEGERI -
A)YAYIN TARIHI -
5 | B)REVIZYON NO 00
C)REVIZYON TARIHi -

6 | YETERLILIK BIRIMINE KAYNAK TESKIiL EDEN MESLEK STANDARDI

Fermente Uriin Uretim Operatorii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi- 16UMS0559-4

7 | OGRENME CIKTILARI

Ogrenme Ciktis1 1: Tursu iiretimi 6ncesinde ortam, makine ve ekipmanin islevselligini, ISG ve gida

giivenilirligini saglar.

Basarim Olciitleri:

1.1.  Tursu iiretimi 6ncesinde ortamin ISG ve gida giivenilirligi kosullarini saglar.

1.2. Tursu liretimi 6ncesinde kullanilan makine ve ekipmani, ig gilivenligine uygun sekilde liretime
hazir ve islevsel konumda tutar.

Ogrenme Ciktis1 2: Fermantasyon oncesi kullanacagi hammadde ve cézeltiyi iiriin talimatlarina
uygun sekilde hazirlar.

Basarim Olgiitleri:

2.1.  Tursu iiretimine uygun hammadde se¢imi yapar.

2.2.  Uriin talimatina gore kullanilacak hammaddeleri 6n islemlerden gegirir.

2.3.  Uriin talimatina gore gerekli ¢ozeltiyi hazirlar.

Ogrenme Ciktis1 3: Talimatina uygun olarak hammaddeyi fermantasyon islemine tabi tutar.

Basarim Olgiitleri:

3.1.  Uriin talimatina gore on islemden gegirilmis hammaddenin fermente olmasi i¢in uygun ortam ve
kosullar agiklar.

3.2.  Fermantasyon siirecindeki iiretim ortam ve kosullarinin uygunluk kontrollerini iiriin talimati, ISG
ve gida glivenilirligine uygun olarak yapar.

3.3.  Uriin talimatia uygun olarak fermantasyon siirecinde olas1 sorunlarin ¢dziimlerini agiklar.

3.4. Fermantasyon sonrasi islemleri iiriin talimatina gore uygular.

Ogrenme Ciktisi_4: Fermantasyon islemi tamamlanan tursunun ambalajlama _islemlerinin

yontemine ve talimatlarina uygun olarak yapilma siirecini aciklar.

Basarim Olgiitleri:

4.1. Ambalajlama makinelerinin ¢aligma prensiplerini ve ambalajlama siirecini agiklar.

4.2.  Kullanilan ambalaj malzemelerinin 6zelliklerini agiklar.

4.3. Ambalaj malzemesinin gramaji ile iizerindeki baskilarin ve iiriine iliskin bilgilerin dogrulugunu
kontrol eder.

4.4.  Ambalajlanan iiriinlerin depolardaki uygun muhafaza kosullarini agiklar.

8 | OLCME VE DEGERLENDIiRME
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8 a) Teorik Sinav

(T1) Coktan Se¢meli Sorularla Smav: B1 birimine yonelik teorik sinav Ek B1-2’de yer alan “Bilgiler”
kontrol listesine gore gerceklestirilir. Teorik sinavda adaylara en az yirmi alt1 (26) soruluk 4 secenekli
coktan se¢meli ve her biri esit puan degerinde yazili sinav (T1) uygulanmalidir. Coktan se¢meli sorularla
diizenlenmis siavda yanlis cevaplandirilan sorulardan herhangi bir puan indirimi yapilmaz. Sinavda
adaylara her soru icin ortalama iki (2) dakika zaman verilir. Yazili sinavda sorularin en az % 70’ine
dogru yanit veren aday basarili sayilir. Sinav sorulari, bu birimde teorik sinav ile 6l¢iilmesi 6ngoriilen
tim bilgi ifadelerini (Ek B1-2) 6lgmelidir.

8 b) Performansa Dayah Sinav

(P1): B1 birimine yonelik performansa dayali sinav Ek B1-2’de yer alan “Beceriler ve Yetkinlikler”
kontrol listesine gore gerceklestirilir. Beceri ve yetkinlikler kontrol listesinde aday tarafindan basarilmasi
zorunlu kritik adimlar belirlenir. Adayin, performans simavindan basar1 saglamasi i¢in kritik adimlarin
tamamindan basarili performans gostermek kosuluyla smavin genelinden asgari %80 basar1 gostermesi
gerekir. Performansa dayali sinavin siiresi, belirlenen kapsamda, ger¢ek uygulama sartlarindaki siireye
karsilik gelmelidir. Performansa dayali sinav gercek veya gercegine uygun olarak diizenlenmis ¢aligma
ortaminda gergeklestirilir. Beceri ve yetkinlik ifadelerinin (Ek B1-2) tamami performansa dayali sinav ile
olctlmelidir.

8 ¢) Ol¢me ve Degerlendirmeye iliskin Diger Kosullar

Adayin s6z konusu birimden basarili sayilmasi i¢in T1 ve P1 sinavindan basarili olmasi gerekir.

Birim i¢in 6ngdriilen sinavlarin gegerlilik siiresi sinavin bagarildigi tarihten itibaren 1 yildir. Birimin elde
edilebilmesi i¢in basarilan sinav tarihleri arasindaki siire farki bir y1l1 gegemez.

Yeterlilik biriminin gegerlilik siiresi birimin basarildig: tarihten itibaren 2 yildir.

Adayin kendi ve diger kisilerin can giivenligini tehlikeye sokacak bir davranis gostermesi halinde sinava
son verilir.

9 YETERLILIK BIRIMINI GELISTIREN Eoe Orman Vakfi

KURUM/KURULUS(LAR) &

YETERLILIK BiRIMINI DOGRULAYAN . L
10 SEKTOR KOMITESI MYK Gida Sektor Komitesi
1 MYK YONETIM KURULU ONAY TARIiHi ve

SAYISI

YETERLILIiK BiRiMi EKLERi

EK A2-1: Yeterlilik Biriminin Kazandirilmas i¢in Tavsiye Edilen Egitime Iliskin Bilgiler

Tursu gesitleri ve iirlin 6zellikleri

Tursu iiretiminde kullanilan hammadde ¢esitleri ve 6zellikleri

Tursu tiretiminde kullanilan makine ve ekipmanlarin hazirlik ve bakimi
Tursu Uretim sureci

Tursu Uretim sdrecinde kalite

Tursu tiretim stireglerinde ¢evre ve gida giivenilirligi

Tursu depolanan ortamlarin diizenlenmesi

Tursu depolama yontemleri

Tursunun ambalajlanmasi

© XN~ LDNRE
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a) BILGILER
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Yeterlilik Deserlendir
UMS ilgili | Birimi egem: !
No Bilgi ifadesi Bolum Basarim
o Araci
Olguti
BG .1 Fermente triin tretim ortaminin ISG ve hijyen| C.1.5,C.1.7, 11 T1
"~ |kurallarina uygunluk kriterlerini agiklar. C.1.8, '

L . . D.1.1-4,A1.2,
Uretim siirecinde kullanilan makine ve ekipmanlarin

BG.1 islevlerine gore teknik Ozelliklerini aciklar ClzcC22, 1.2 B
slevlerine gore te ozelliklerini agiklar. 11.1-3, 1.2.1-5

BG.2 Uretim hatt}mn lfontrol parametrelerinden takip etmesi D12 12 T1
gereken degerleri siralar.
Makine ve ekipmanlarin temizliginde kullanilan

BG.3 |ekipman ve malzemelerin gida giivenilirligine| D.2.1-3, C.2.2 1.2 T1
uygunlugunu ayirt eder.

BG.4 N{akme V.e.eklprnanlarm temizlik ve dezenfeksiyon D.21-3 C.2.1 12 T1
yontemlerini agiklar.

BG.7 Urun ta.lir.natlna uygun olmayan hammaddenin E21 21 T1
Ozelliklerini agiklar.

BG.8 |Tursuluk malzemelerin boylama islemini agiklar. E.2.2 2.1 T1

BG.9 |Hammadde icin gegerli kalibrasyon araliklarini siralar. C'Z'El ’2C2'3'2’ 2.1 T1

BG.10 |Hammaddenin yikama isleminin amacini agiklar. E.2.3 2.1 T1

BG.11 Tursu hammziddes.inin. fermantasyonunda kullanilan £31 23 T1
salamurannin 6zelliklerini agiklar.

BG.12 Urun tz.Lli‘matlna gore salamuranin uygunluk kontrol E34 23 T1
yOntemini agiklar.

BG.13 |Tursu ha1_nrpaddesinin fermantasyonu icin gerekli katki F11 23 T1
maddelerini siralar.

BG.14 ?tarte.r 'kﬁltiir kullanimimnin fermantasyon siirecindeki £16 3.1 T1
Onemini agiklar.

BG.15 il'"ursu. ff-:rmantasyonunda takip edecegi parametreleri ve| F.2.1-4, F.2.7, 39 T1
Oonemini agiklar. cz21

BG.16 Tursu ferrr.lantasyqn' siirecinde havalandirma ve F28 39 T1
sirkiilasyon iglemlerini agiklar.

BG.17 Tursu fermantasyon sirasinda karsilasilabilecek olasi F.2.9, C.2.2 33 T1
sorunlart siralar.

BG.18 Tursu ferme.inta.syon ﬁlrasmda.k.arsllasllabllecek olasi F.2.9 C.2.2 33 T1
sorunlarin giderilme yontemlerini agiklar.

BG.19 il'"iike‘time‘ .ha21r hale gelen tursunun uygunluk G.13 GA41 34 T1
Ozelliklerini agiklar. '

BG.20 Tursunun ambalajlama 1$lern1ne"kadtdr k(.)n-trol altinda G.A2-GA43 34 T1
tutacak muhafaza salamurasimin 6zelliklerini agiklar.

BG.21 Tursunun muhafazas1 agamasinda yapilacak islemleri| G.4.4- C.2.1, 34 T1
tanimlar. C22
Ambalajlama ve etiketleme siirecinde kullanilan

BG.22 makine ve ekipmanlarin teknik 6zelliklerini agiklar. H12,H21 4.1 B

©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2016
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H.11H.1.2,
. . . H.1.3,H.2.1,
BG.23 | Ambalajlama siirecindeki agsamalar1 siralar. H22 H23 4.1 T1
H.2.4,H.25
BG.24 | Turswya  uygunlugu — agisindan  ambalajlama) 49 410 q | 49 T1
malzemelerinin 6zelliklerini agiklar.
BG.25 Ambalqj ve etiket{erde mevzuat agisindan zorunlu H.1.3 H.25 43 T1
bilgilerin neler oldugunu agiklar.
BG.26 émba?a;lguyen iriinlerin depolardaki gida H.3.1 H3.2 44 1
giivenilirligine uygun muhafaza kosullarini agiklar.
b) BECERI VE YETKINLIKLER
Yeterlilik
UMS llgili Birimi | Degerlendir
No Beceri ve Yetkinlik ifadesi B6lum Basarim | me Araci
Olgiitii
Fermente {iriin iiretim ortamumin ISG ve hijyen| C.1.5, C.1.7, 1.1
BY.1 N _ . P1
kurallarina uygunlugunu degerlendirir. C.18
Uretim siireglerinde; kisisel hijyen énlemlerini (kisisel
bakim, el yikama, 6zel is giyimi, parfiim ve taki
BY.2 kullanmama, ag¢ik yara ile ¢alismama vb.) ilgili Clicl2 1.1 Pl
prosediire uygun olarak alir. (*)
Uretim ortaminda; KKD (is elbisesi, bone, ISG
BY.3 ayakkabi, gozliik) giyer/ kusanir. (*) A.l3 11 Pl
C.14,C.1.7,
BY 4 Makine ve ekipmanlarin ¢aligirlik, fiziksel temizlik ve| D.1.1, D.1.2, 19 p1
" |sanitasyon kontrollerini yaparak uygunlugunu belirler. | D.2.1, D.2.2, '
D.2.3
Periyodik bakim cetveli iizerinden makine ve D1LD.l2,
BYS5 | o c21 1.2 P1
ekipmanlarin ¢alistirilmaya uygunlugunu kontrol eder.
BY 6 Yaptlgl kontroller sonrast §1stem ve eklpma-n-l verilen D.1.3,D.14 12 p1
degerlere uygun olarak iiretime hazir hale getirir.
Hammaddenin fiziksel ve duyusal Ozelliklerine goére| C.3.2, E.1.1-
BY.7 . e N 2.1 P1
tursu iiretimine uygunlugunu ayirt eder. E.1.2
BY.8 |Boylama (Kalibrasyon) makinesinin ayarini yapar. E.2.2 2.2 P1
BY.9 |Hammaddeleri boylama igleminden gegirir. E'Z'El’2E3'2'2’ 2.2 P1
BY 10 Uriin talimatina gore salamura bilesenlerinin miktarini E3.1 E32 23 p1
hesaplar.
BY 11 Uriin talimatina uygun olarak salamura ¢dzeltisini £33 E.34 53 P1
hazirlar.
Tursu fermantasyonu kontrolii i¢in kullanacagi F13 F14
BY.12 |ekipman ve ortam ayarlarini iriin talimatina gore F. 1' 5’ F. 1' 6’ 3.2 P1
yapar. 1.5, F.1
T fermantasyonu kontrol parametrelerini (serbest
BY.13|_ Loy rermaniasyont P ( F12F13, 1 35 P1
asitlik, tuz, pH degeri) ayarlar. F.1.4
BY 14 Tursu fermantasyonu kontrol parametrelerini (serbest F.2.1,F.2.2, 32 p1
™ lasitlik, tuz, pH degeri ve ortaminin sicakligini) F.2.3,F.2.4, '
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izleyerek kayit altina alir. F.2.5, F.2.6,
F.2.7C.2.1,
C.22
Tursu fermantasyonu parametrelerinin kayit ¢izelgesini| F.1.2,F.1.3,
BY.15 degerlendirir. F.1.4F.15 33 Pl
BY 16 Tursu fermantasyonu sirasinda olusan sorunlart ayirt| F.2.8, F.2.9, 33 p1
eder. C22
BY 17 Tiiketime hazir hale gelen tursunun kalite uygunlugunu G.13, G4l 34 p1

fiziksel, kimyasal ve duyusal agidan degerlendirir.
Tursuyu ambalajlama islemine kadar kontrol altinda
BY.18 |tutacak muhafaza salamurasini iiriin talimatina uygun G4.2 3.4 P1
olarak hazirlar.

Ambalajlanan iiriinlerden numune alarak gramajini

BY.19 [. H.2.4 4.3 P1
Olcer.

BY 20 Gramajin etiket bilgileri ile uyumlu olup olmadigim H24 43 p1
kontrol eder.

BY 21 Ambalaj iizerine mevzuat geregi gerekli baskilarin H.1.3, H.2.5 43 p1

yapilip yapilmadigini ve dogrulugunu kontrol eder.
(¥*)Performans sinavinda basarilmasi zorunlu kritik adimlar.
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16UY00..-4/B3 SIRKE URETIiMi

1 | YETERLILIK BiRIMI ADI | Sirke Uretimi
2 | REFERANS KODU 16UY00..-4/B3
3 | SEVIYE 4
4 | KREDI DEGERI -
A)YAYIN TARIHI -
5 | B)REVIZYON NO 00
C)REVIZYON TARIHi -

6 | YETERLILIK BIRIMINE KAYNAK TESKIiL EDEN MESLEK STANDARDI

Fermente Uriin Uretim Operatorii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi- 16UMS0559-4

7 | OGRENME CIKTILARI

Ogrenme Ciktisi 1: Sirke iiretimi 6ncesinde ortam, makine ve ekipmanin islevselligini, ISG ve gida

giivenilirligini saglar.

Basarim Olciitleri:

1.1.  Sirke iiretimi dncesinde ortamin ISG ve gida giivenilitligi kosullarini saglar.

1.2.  Sirke {iiretimi 6ncesinde kullanilan makine ve ekipmani, is giivenligine uygun sekilde liretime
hazir ve islevsel konumda tutar.

Ogrenme Ciktis1 2: Fermantasyon oncesi kullanacagi hammadde ve c¢ozeltiyi iiriin talimatlarina
uygun sekilde hazirlar.

Basarim Olgiitleri:

2.1.  Sirke Uretimine uygun hammadde sec¢imi yapar.

2.2.  Uriin talimatina gére kullanilacak hammaddeleri 6n islemlerden gegirir.

Ogrenme Ciktis1 3: Talimatina uygun olarak hammaddeyi fermantasyon islemine tabi tutar.

Basarim Olgiitleri:

3.1.  Uriin talimatina gére 6n islemden gegirilmis hammaddenin fermente olmast i¢in uygun ortam ve
kosullar1 agiklar.

3.2.  Fermantasyon siirecindeki iiretim ortam ve kosullarinin uygunluk kontrollerini iiriin talimat1, ISG
ve gida giivenilirligine uygun olarak yapar.

3.3.  Uriin talimatina uygun olarak fermantasyon siirecinde olas1 sorunlarin ¢dziimlerini agiklar.

3.4.  Fermantasyon sonrasi iglemleri iiriin talimatina gore uygular.

Ogrenme Ciktis1_4: Fermentasyon islemi tamamlanan tursunun ambalajlama islemlerinin

yontemine ve talimatlarina uygun olarak yapilma siirecini aciklar.

Basarim Olciitleri:

4.1. Ambalajlama makinelerinin ¢alisma prensiplerini ve ambalajlama siirecini agiklar.

4.2.  Kullanilan ambalaj malzemelerinin 6zelliklerini agiklar.

4.3. Ambalaj malzemesinin gramaji1 ile iizerindeki baskilarin ve iiriine iliskin bilgilerin dogrulugunu
kontrol eder.

4.4.  Ambalajlanan Uriinlerin depolardaki uygun muhafaza kosullarini agiklar.

8 | OLCME VE DEGERLENDIiRME

8 a) Teorik Simnav

(T1) Coktan Se¢meli Sorularla Smav: B1 birimine yonelik teorik sinav Ek B1-2’de yer alan “Bilgiler”

©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2016 19



16UY0260-4/B1 Elle Ayakkabi Montaj Islemleri Yayn Tarihi:01/06/2016 Rev. No:00

kontrol listesine gore gergeklestirilir. Teorik sinavda adaylara en yirmi iki (22) soruluk 4 segenekli
coktan se¢meli ve her biri esit puan degerinde yazili sinav (T1) uygulanmalidir. Coktan se¢meli sorularla
diizenlenmis sinavda yanlis cevaplandirilan sorulardan herhangi bir puan indirimi yapilmaz. Sinavda
adaylara her soru i¢in ortalama iki (2) dakika zaman verilir. Yazili sinavda sorularin en az % 70’ine

dogru yanit veren aday basarili sayilir. Sinav sorulari, bu birimde teorik siav ile dl¢iilmesi ongdriilen
tim bilgi ifadelerini (Ek B1-2) élgcmelidir.

8 b) Performansa Dayal Sinav

(P1): BI birimine yonelik performansa dayali sinav Ek B1-2’de yer alan “Beceriler ve Yetkinlikler”
kontrol listesine gore gerceklestirilir. Beceri ve yetkinlikler kontrol listesinde aday tarafindan basarilmasi
zorunlu kritik adimlar belirlenir. Adayin, performans sinavindan basar1 saglamasi igin kritik adimlarin
tamamindan basarili performans gostermek kosuluyla smavin genelinden asgari %80 basar1 gostermesi
gerekir. Performansa dayali sinavin siiresi, belirlenen kapsamda, ger¢ek uygulama sartlarindaki siireye
karsilik gelmelidir. Performansa dayali sinav gercek veya gercegine uygun olarak diizenlenmis ¢alisma
ortaminda gerceklestirilir. Beceri ve yetkinlik ifadelerinin (Ek B1-2) tamami performansa dayali sinav ile
olculmelidir.

8 ¢) Olgme ve Degerlendirmeye iliskin Diger Kosullar

Adayin s6z konusu birimden basarili sayilmasi i¢in T1 ve P1 sinavindan basarili olmasi1 gerekir.

Birim i¢in 6ngoriilen siavlarin gegerlilik siiresi sinavin bagarildigi tarihten itibaren 1 yildir. Birimin elde
edilebilmesi i¢in basarilan sinav tarihleri arasindaki siire farki bir y1li gegemez.

Yeterlilik biriminin gecerlilik siiresi birimin basarildigi tarihten itibaren 2 yildir.

Adayn kendi ve diger kisilerin can gilivenligini tehlikeye sokacak bir davranis gostermesi halinde sinava
son verilir.

9 YETERLILIK BIRIMINI GELISTIREN Eoe Orman Vakfi
KURUM/KURULUS(LAR) &
YETERLILIK BiRIMINI DOGRULAYAN . o

10 SEKTOR KOMITESI MYK Gida Sektdor Komitesi
MYK YONETIM KURULU ONAY TARIiHi ve

L SAYISI

YETERLILiK BiRiMi EKLERI

EK A2-1: Yeterlilik Biriminin Kazandirilmas: i¢in Tavsiye Edilen Egitime Iliskin Bilgiler

Sirke cesitleri ve tirtin 6zellikleri

Sirke tiretiminde kullanilan hammadde ¢esitleri ve ozellikleri

Sirke tiretiminde kullanilan makine ve ekipmanlarin hazirlik ve bakimi
Sirke uretim sireci

Sirke uretim stirecinde kalite

Sirke iiretim siireglerinde ¢evre ve gida giivenilirligi

Sirke depolanan ortamlarin diizenlenmesi

Sirke depolama yontemleri

Sirkenin ambalajlanmasi

© oo N RN R
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¢) BILGILER
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Yeterlilik Deserlendir
UMS ilgili | Birimi egem: !
No Bilgi ifadesi Bolum Basarim
o Araci
Olcati
BG .1 Fermente triin tretim ortaminin ISG ve hijyen| C.1.5,C.1.7, 11 T1
"~ |kurallarina uygunluk kriterlerini agiklar. C.1.8, '
. . . D.1.1-4,A1.2,
Uretim siirecinde kullanilan makine ve ekipmanlarin
BG.2 islevlerine gore teknik 6zelliklerini aciklar ¢l2,C22, 12 T
slevlerine gore te ozelliklerini agiklar. 11.1-3, 1.2.1-5
BG.3 Uretim hattvlnln kontrol parametrelerinden takip etmesi D12 12 T1
gereken degerleri siralar.
Makine ve ekipmanlarin temizliginde kullanilan
BG.4 |ekipman ve malzemelerin gida giivenilirligine| D.2.1-3, C.2.2 1.2 T1
uygunlugunu ayirt eder.
BG5S N{akme V.e.eklprnanlarm temizlik ve dezenfeksiyon D.21-3 C.2.1 12 T1
yontemlerini agiklar.
BG6 S.1rke uret}'mlnfie kl.lll.anllacak hammaddenin fiziksel ve E11 21 T1
kimyasal 6zelliklerini tanimlar.
BG.7 Urun ta}imatma uygun olmayan hammaddenin E21 21 T1
ozelliklerini agiklar.
BG.8 Hamma@denin yikama, kirma, pargalama ve ezme E23 29 T1
igslemlerinin amacin1 agiklar.
BG.9 Sirke hamrpaddesinin fermantasyonu i¢in gerekli katki £11 31 T1
maddelerini siralar.
BG .10 Sirke fermantasyonunda ortam kontrol parametrelerini E12. 31 T
siralar.
BG.11 ?tarte_r .kUItUr kullanimimin fermantasyon siirecindeki £16 31 T1
Onemini agiklar.
BG.12 §1rke .fe.rmantasyonunda takip edecegi parametrelerin | F.2.1-4, F.2.7, 39 T1
Onemini agiklar. cz21
BG.13 S.irk"e fermantasyo.n. stirecinde havalandirma ve F28 3.2 T1
sirkiilasyon islemlerini agiklar.
BG.14 Sirke fermantasyon sirasinda karsilagilabilecek olast F.2.9 C.2.2 33 T1
sorunlari siralar.
BG.15 Sirke ferrna.ntas.yon sulrasmda.karsllasllabllecek olasi F.2.9, C.2.2 33 T1
sorunlarin giderilme yontemlerini agiklar.
BG.16 Uriin talimatma goére dinlendirme  siiresinin uygun G11 34 T1
ortam kosullarimi agiklar.
Tiiketime hazir hale gelen sirkenin uygunluk| G.1.2-3,
BG.17 ozelliklerini agiklar. G.21-2,G4.1 34 e
BG.18 Sirkenin muhafazasi1 agsamasinda yapilacak islemleri| G.4.4- C.2.1, 34 T1
tanimlar. C.2.2
H.1.1,H.1.2,
. . . H.1.3,H.2.1,
BG.19 | Ambalajlama siirecindeki asamalari siralar. H2.2 H.23. 4.1 T1
H.2.4,H.2.5
BG.20 Sirkeye .u.yg}.mlugu ‘ .aglslndan ambalajlama H11 H.2.1 49 T1
malzemelerinin 6zelliklerini agiklar.
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BG.21 Ampalgj ve etiketlverde mevzuat agisindan zorunlu H.1.3, H.2.5 43 T1
bilgilerin neler oldugunu agiklar.
BG.22 A"mba1a.ﬂgrv1§n iriinlerin depolardaki gida H.3.1, H.3.2 44 1
giivenilirli§ine uygun muhafaza kosullarimi agiklar.
d) BECERI VE YETKINLIKLER
Yeterlilik
UMS ilgili | Birimi |Degerlendir
No Beceri ve Yetkinlik ifadesi Bolim Basarim | me Araci
Olgutu
Fermente iriin dretim ortamimin ISG ve hijyen| C.1.5, C.1.7, 1.1
BY.1 N - . P1
kurallarina uygunlugunu degerlendirir. C.1.8
Uretim siireglerinde; kisisel hijyen &nlemlerini (kisisel
bakim, el yikama, ozel is giyimi, parfim ve taki
BY.2 kullanmama, agik yara ile calismama vb.) ilgili Cl1,C12 1.1 P1
prosediire uygun olarak alir. (*)
Uretim ortaminda; KKD (is elbisesi, bone, ISG
BY.3 ayakkabi, gozliik) giyer/ kusanir. (*) Al3 11 P1
C.14,C.1.7,
BY 4 Makine ve ekipmanlarin ¢alisirlik, fiziksel temizlik ve| D.1.1, D.1.2, 19 p1
" |sanitasyon kontrollerini yaparak uygunlugunu belirler. | D.2.1, D.2.2, '
D.2.3
C.1.7,C.2.1,
BY 5 Periyodik bakim cetveli {izerinden makine ve| C.2.2,D.1.1, 19 p1
" |ekipmanlarin ¢aligtirilmaya uygunlugunu kontrol eder. D.1.2 '
BY 6 Ya}:)tlgl kontroller sonrast sistem ve eklpma.n.l verilen D.13, D.14, 12 p1
degerlere uygun olarak iiretime hazir hale getirir.
Hammaddenin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin sirke| C.3.2, E.1.1-
BY.7 |. . . < 2.1 P1
iiretimine uygunlugunu ayirt eder. E.1.2
BY.8 | Uretim icin uygun olmayan hammaddeyi ayrt eder. E.2.1 2.1 P1
BY 9 Slr.ke fermantasyonun kontrolii i¢in kullanacagi F135 39 p1
ekipmanin ayarlarimi yapar.
. . F.1.2,F.1.3,
BY.10 | Sirke fermantasyonu kontrol parametrelerini ayarlar. £14 3.2 P1
F.2.1,F.2.2,
Sirke fermantasyonu kontrol parametrelerini (serbest| F.2.3, F.2.4,
BY.11 |asitlik,alkol, pH degeri ve ortaminin sicakligini)| F.2.5, F.2.6, 3.2 P1
izleyerek kayit altina alir. F.2.7C.2.1,
C.2.2
. .. . . .| F.1.2,F.1.3,
BY 12 Slr}<e ferrpgntasyonu parametrelerinin kayit ¢izelgesini F14F15 33 p1
degerlendirir.
BY 13 Sérel?e fermantasyonu sirasinda olusan sorunlari ayirt F.2.9, C.2.2 33 p1
BY 14 Tl'i'ketlme 'ha21r hale gelen sirkenin kahvte uyggqlugunu G.13, G4l 34 P1
fiziksel, kimyasal ve duyusal agidan degerlendirir.
Sofralik zeytinin ambalajlama islemine kadar kontrol
BY.15 |altinda tutacak muhafaza salamurasin {iriin talimatina G.4.2 3.4 P1
uygun olarak hazirlar.
BY.16 |Ambalajlanan iiriinlerden numune alarak gramajini H.2.4 4.3 P1
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olcer.

Gramajin etiket bilgileri ile uyumlu olup olmadigim
kontrol eder.

Ambalaj iizerine mevzuat geregi gerekli baskilarin
yapilip yapilmadigini ve dogrulugunu kontrol eder.
(*)Performans sinavinda basarilmasi zorunlu kritik adimlar.

BY.17 H.2.4 4.3 P1

BY.18 H.1.3,H.2.5 4.3 P1
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16UY00..-4/B4 SARAP URETIiMIi

1 | YETERLILIK BIRIMI ADI | Sarap Uretimi
2 | REFERANS KODU 16UY00..-4/B4
3 | SEVIYE 4
4 | KREDI DEGERI -
A)YAYIN TARIHI -
5 | B)REVIZYON NO 00
C)REVIZYON TARIHi -

6 | YETERLILIK BIRIMINE KAYNAK TESKIiL EDEN MESLEK STANDARDI

Fermente Uriin Uretim Operatorii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi- 16UMS0559-4

7 | OGRENME CIKTILARI

Ogrenme Ciktis1 1: Sarap iiretimi éncesinde ortam, makine ve ekipmanin islevselligini, iISG ve gida

giivenilirligini saglar.

Basarim Olciitleri:

1.1.  Sarap iiretimi 6ncesinde ortamin ISG ve gida giivenilirligi kosullarimi saglar.

1.2. Sarap iiretimi Oncesinde kullanilan makine ve ekipmani, is giivenligine uygun sekilde liretime
hazir ve islevsel konumda tutar.

Ogrenme Ciktis1 2: Fermantasyon oncesi kullanacagi hammadde ve cozeltiyi iiriin talimatlarina
uygun sekilde hazirlar.

Basarim Olgiitleri:

2.1.  Sarap iiretimine uygun hammadde se¢imi yapar.

2.2.  Uriin talimatina gore kullanilacak hammaddeleri 6n islemlerden gegirir.

Ogrenme Ciktis1 3: Talimatina uygun olarak hammaddeyi fermantasyon islemine tabi tutar.

Basarim Olgiitleri:

3.1.  Uriin talimatina gére 6n islemden gegirilmis hammaddenin fermente olmast i¢in uygun ortam ve
kosullar1 agiklar.

3.2.  Fermantasyon srecindeki iiretim ortam ve kosullarinin uygunluk kontrollerini {iriin talimat1, ISG
ve gida giivenilirligine uygun olarak yapar.

3.3.  Uriin talimatina uygun olarak fermantasyon siirecinde olas1 sorunlarin ¢dziimlerini agiklar.

3.4. Fermantasyon sonrasi iglemleri iirlin talimatina gore uygular.

Ogrenme Ciktis1 4: Fermentasyon islemi tamamlanan sarabin ambalajlama islemlerinin yontemine

ve talimatlarina uygun olarak yapilma siirecini aciklar.

Basarim Olciitleri:

4.1. Ambalajlama makinelerinin ¢aligma prensiplerini ve ambalajlama siirecini agiklar.

4.2.  Kullanilan ambalaj malzemelerinin 6zelliklerini agiklar.

4.3. Ambalaj malzemesinin gramaji1 ile iizerindeki baskilarin ve iiriine iliskin bilgilerin dogrulugunu
kontrol eder.

4.4.  Ambalajlanan tiriinlerin depolardaki uygun muhafaza kosullarini agiklar.

8 | OLCME VE DEGERLENDIRME

8 a) Teorik Sinav
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(T1) Coktan Se¢meli Sorularla Smav: B1 birimine yonelik teorik sinav Ek B1-2’de yer alan “Bilgiler”
kontrol listesine gore gerceklestirilir. Teorik sinavda adaylara en az yirmi bir (21) soruluk 4 secenekli
coktan segmeli ve her biri esit puan degerinde yazili sinav (T1) uygulanmalidir. Coktan segmeli sorularla
diizenlenmis sinavda yanlis cevaplandirilan sorulardan herhangi bir puan indirimi yapilmaz. Sinavda
adaylara her soru icin ortalama iki (2) dakika zaman verilir. Yazili sinavda sorularin en az % 70’ine
dogru yanit veren aday basarili sayilir. Sinav sorulari, bu birimde teorik siav ile 6lgiilmesi 6ngoriilen
tim bilgi ifadelerini (Ek B1-2) 6l¢melidir.

8 b) Performansa Dayah Sinav

(P1): B1 birimine yonelik performansa dayali smnav Ek B1-2’de yer alan “Beceriler ve Yetkinlikler”
kontrol listesine gore gerceklestirilir. Beceri ve yetkinlikler kontrol listesinde aday tarafindan basarilmasi
zorunlu kritik adimlar belirlenir. Adayin, performans sinavindan basar1 saglamasi i¢in kritik adimlarin
tamamindan basarili performans gostermek kosuluyla sinavin genelinden asgari %80 basar1 gostermesi
gerekir. Performansa dayali siavin siiresi, belirlenen kapsamda, gergek uygulama sartlarindaki siireye
karsilik gelmelidir. Performansa dayali sinav ger¢ek veya gercegine uygun olarak diizenlenmis galisma
ortaminda gerceklestirilir. Beceri ve yetkinlik ifadelerinin (EK B1-2) tamami performansa dayali sinav ile
olctlmelidir.

8 ¢) Olcme ve Degerlendirmeye iliskin Diger Kosullar

Adayin s6z konusu birimden basarili sayilmasi i¢in T1 ve P1 sinavindan basarili olmasi gerekir.

Birim i¢in 6ngoriilen sinavlarin gegerlilik siiresi sinavin basarildig: tarihten itibaren 1 yildir. Birimin elde
edilebilmesi i¢in basarilan siav tarihleri arasindaki stire farki bir yil1 gegemez.

Yeterlilik biriminin gegerlilik siiresi birimin basarildig tarihten itibaren 2 yildir.

Adayin kendi ve diger kisilerin can gilivenligini tehlikeye sokacak bir davranis gostermesi halinde sinava
son verilir.

9 YETERLILIK BIRIMINI GELISTIREN Eve Orman Vakfi

KURUM/KURULUS(LAR) g

YETERLILIK BiRIMINI DOGRULAYAN ) L
10 SEKTOR KOMITESI MYK Gida Sektor Komitesi
1 MYK YONETIM KURULU ONAY TARIHI ve

SAYISI

YETERLILIiK BiRiMi EKLERi

EK A2-1: Yeterlilik Biriminin Kazandirilmast icin Tavsiye Edilen Egitime Iliskin Bilgiler

Sarap ¢esitleri ve tiriin 6zellikleri

Sarap tiretiminde kullanilan hammadde ¢esitleri ve 6zellikleri

Sarap iiretiminde kullanilan makine ve ekipmanlarin hazirlik ve bakimi
Sarap Uretim sureci

Sarap Uretim surecinde kalite

Sarap iiretim siireclerinde ¢evre ve gida giivenilirligi

Sarap depolanan ortamlarin diizenlenmesi

Sarap depolama yontemleri

Sarabin ambalajlanmasi
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e) BILGILER

Yayn Tarihi:01/06/2016 Rev. No:00

VBT Degerlendir
UMS flgili | Birimi | ® e
No Bilgi ifadesi Bolum Basarim
SN Araci
Olguti
gGp [|Fermente iiriin tretim ortammm ISG ve hijyen| C.1.5, C.1.7, 11 T1
"~ |kurallarina uygunluk kriterlerini agiklar. C.138, '
L . . D.1.1-4,A1.2,
Uretim siirecinde kullanilan makine ve ekipmanlarin
BG.2 islevlerine gore teknik Ozelliklerini aciklar Cl2,C22 1.2 T
ylevietine gore feknik ozeliilerit agricar. 1.1.1-3, 1.2.1-5
Makine ve ekipmanlarin temizliginde kullanilan
BG.3 |ekipman ve malzemelerin gida giivenilirligine| D.2.1-3, C.2.2 1.2 T1
uygunlugunu ayirt eder.
BG4 Makine ve ekipmanlarin temizlik ve dezenfeksiyon D213 C2.1 12 T1
" |yontemlerini agiklar. T '
Sarap tretiminde kullanilacak hammaddenin fiziksel
BG.5 ozelliklerini tanimlar. Ell 2.1 T
BG.6 Uriin  talimatina uygun olmayan hammaddenin E21 21 T1
" |6zelliklerini agiklar. - ’
BG.7 Hammac}dpmn parcalama, sap ayirma ve sikma E23 29 T1
islemlerinin amacini agiklar.
Sarap hammaddesinin fermantasyonu i¢in gerekli katk1
BG.8 maddelerini siralar. Rl 2:2 T
BG.9 Sarap fermantasyonunda ortam sicakliginin Gnemini F15 31 T1
agiklar.
BG.10 Starter kiiltlir kullanimmin fermantasyon siirecindeki £16 31 T1
" |onemini agiklar " '
BG.11 Sarap fermantasyonunda takip edecegi parametrelerin | F.2.1-4, F.2.7, 39 T1
" |6nemini agiklar. C.21 '
BG.12 Sarap fermantasyon sirasinda karsilasilabilecek olasi F.2.9 C.2.2 33 T1
sorunlart siralar.
BG.13 Sarap fermgnta§y0n §.1rasmda.karsllasllabllecek olas1 F.2.9, C.2.2 33 T1
sorunlarin giderilme yontemlerini agiklar.
BG.14 Fermantasyon sonrasi sarabi berraklastirma isleminin G21 G21 34 T1
" |yontem ve teknigini agiklar. e '
BG.E Uriin talimatina gore dinlendirme siiresinin uygun 611 34 1
" |ortam kosullarini agiklar. - '
Tiiketime hazir hale gelen sarabin uygunluk/G.1.2-3, G.2.1-
BG.16 ozelliklerini agiklar. 2,G.4.1 34 e
BG.17 Sarabin muhafazasi agsamasinda yapilacak islemleri| G.4.4- C.2.1, 34 T1
tanimlar. C22
H.11H.1.2,
. . . H.1.3,H.2.1,
BG.18 | Ambalajlama siirecindeki asamalari siralar. H22 H23 4.1 T1
H.2.4,H.25
BG.19 Saraba .u}-/glinlug.u . 'aglslndan ambalajlama H11 H2.1 492 T1
malzemelerinin 6zelliklerini agiklar.
BG.20 Ambalqj ve etiketlverde mevzuat acisindan zorunlu H.1.3, H.25 43 T
bilgilerin neler oldugunu agiklar.
BG.21 émba?a;lguyen iriinlerin depolardaki gida H.3.1 H3.2 44 1
giivenilirligine uygun muhafaza kosullarini agiklar.
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f)  BECERI VE YETKINLIKLER

Yayn Tarihi:01/06/2016 Rev. No:00

Yeterlilik
UMS llgili Birimi | Degerlendir
No Beceri ve Yetkinlik ifadesi B6lUm Basarim | me Araci
Olgiitii
Fermente {iriin iiretim ortamumin ISG ve hijyen| C.1.5, C.1.7, 1.1
BY.1 3 _ . P1
kurallarina uygunlugunu degerlendirir. C.18
Uretim siireglerinde; kisisel hijyen &nlemlerini (kisisel
bakim, el yikama, 6zel is giyimi, parfiim ve taki
BY.2 kullanmama, ag¢ik yara ile ¢alismama vb.) ilgili Clicl2 1.1 Pl
prosediire uygun olarak alir. (*)
Uretim ortaminda; KKD (is elbisesi, bone, ISG
BY.3 ayakkabi, gozliik) giyer/ kusanir. (*) A.l3 11 Pl
C.14,C.1.7,
BY 4 Makine ve ekipmanlarin ¢aligirlik, fiziksel temizlik ve| D.1.1, D.1.2, 12 p1
" |sanitasyon kontrollerini yaparak uygunlugunu belirler. | D.2.1, D.2.2, '
D.2.3
C.l1l7,C21,
BY 5 Periyodik bakim cetveli iizerinden makine ve| C.2.2,D.1.1, 12 p1
" |ekipmanlarin ¢aligtirilmaya uygunlugunu kontrol eder. D.1.2 '
BY 6 Yaptlgl kontroller sonrast §1stem ve eklpma-n-l verilen D.1.3,D.14 19 p1
degerlere uygun olarak iiretime hazir hale getirir.
BY 7 %Ian.lm.addemn ﬁ21}<se1 ve kimyasal 6zelliklerinin sarap E11-E12 21 p1
iiretimine uygunlugunu ayirt eder.
BY.8 |Uretim i¢in uygun olmayan hammaddeyi ayirt eder. E.2.2 2.1 P1
BY 9 Hammaddeyl ) Rarc;algma, sap ayuma  ve .sﬂ(ma E23 29 T1
islemlerinden iiriin talimatina uygun olarak gegirir.
BY 10 Sarap fermantasyonun kontrolii i¢in kullanacagi F14.5 39 p1
" |ekipmanin ayarlarini yapar. o ’
BY 11 Sarap fermantasyonu kontrol parametrelerini (serbest F.1.2,F.1.3, 32 p1
7 |asitlik, alkol, pH degeri ve ortamin sicakligi) ayarlar. F.1.4 ‘
F.2.1,F.2.2,
Sarap fermantasyonu kontrol parametrelerini (serbest F.2.3,F.2.4,
BY.12 |asitlik, alkol, pH degeri ve ortamin sicaklig) izleyerek | F.2.5, F.2.6, 3.2 P1
kayit altina alir. F.2.7C.21,
C.2.2
Sarap fermantasyonu parametrelerinin kayit ¢izelgesini| F.1.2,F.1.3,
BY.13 degerlendirir. F.1.4F.15 3.3 Pl
BY 14 Sarap fermantasyonu sirasinda olusan sorunlar1 ayirt| F.2.8, F.2.9, 33 p1
eder. c22
BY 15 ”l?u_ketlrne. hazir hale gelen sarabn} uygl.m.lugunu G.13 G4l 34 P1
fiziksel, kimyasal ve duyusal agidan degerlendirir.
BY 16 Ambalaj tizerine mevzuatv geregi gerekli baskilarin H.1.3, H.2.5 43 p1
yapilip yapilmadigini ve dogrulugunu kontrol eder.

(*)Performans sinavinda basarilmasi zorunlu kritik adimlar.
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YETERLILIK EKLERI

EK 1: Yeterlilik Birimleri

16UY00...-/Al: Is Siireclerinde Is Saglig1 ve Giivenligi, Organizasyon ve Gida Giivenilirligi
16UY00..-4/B1: Sofralik Zeytin Uretimi

16UY00..-4/B2: Tursu Uretimi

16UY00..-4/B3: Sirke Uretimi

16UY00..-4/B4: Sarap Uretimi

EK 2: Terimler, Simgeler ve Kisaltmalar

ACIL DURUM: isyerinin tamaminda veya bir kisminda meydana gelebilecek yangin,
patlama, tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim, dogal afet gibi acil miidahale,
miicadele, ilkyardim veya tahliye gerektiren olaylari,

ALERJEN: Insanlarin biinyelerinde alerji olusturabilen madde ve ortamlari,
AMBALAJ/AMBALAJLAMA: Gidanin bir kaba dogrudan temas edecek bicimde
yerlestirilmesini veya kabin kendisini,

AROMA VERICI: Oldugu haliyle tiiketilmesi amaglanmayan, tat ve/veya koku vermek veya
degistirmek amaciyla gidalara eklenen aroma verici maddeler, aroma verici preparatlar, 1sil
islem aroma vericileri, tiitsii aroma vericileri, aroma onctilleri veya diger aroma vericiler ya da
bunlarin karigimlarindan yapilan veya olusan iiriindi,

ATIK: Herhangi bir faaliyet sonucunda olusan, ¢evreye atilan veya birakilan herhangi bir
maddeyi,

DEZENFEKSIYON: Korunmaya ¢alisan iiriine bulasabilecek patojen mikroorganizmalarin
yok edilmesi iglemini,

ETIKETLEME: Gida ile birlikte sunulan veya giday1 tanitan ambalaj, paket, dokiiman,
bildirim, etiket gibi materyallerin {izerinde yer alan gida ile ilgili her tiirlii yazi, bilgi, ticari
marka, marka adi, resimli unsur veya isaretleri,

FERMANTASYON: Belirli mikroorganizmalarin kendine 6zel sartlarda Urlinle tepkimeye
girmesi ile baslayan biyokimyasal olay1,

GIDA GUVENILIRLIGi: Gidalarm, gida kaynakli hastaliklara neden olan biyolojik,
fiziksel, kimyasal ve alerjenik etkenleri Onleyecek sekilde islenmesi, hazirlanmasi,
depolanmasi ve son tiiketiciye sunulmasini tanimlayan sistem dongiisiinii,

GIDA HIJYENI: Tehlikenin kontrol altina alimasi ve gidalarin kullanim amaci dikkate
aliarak, insan tiiketimine uygunlugunun saglanmasi i¢in gerekli her tiirlii 5nlem ve kosullari,
GIDA KATKI MADDESI: Tek basina gida olarak tiiketilmeyen veya gidanin karakteristik
bileseni olarak kullanilmayan, besleyici degeri olan veya olmayan, teknolojik bir amag
dogrultusunda {iiretim, muamele, isleme, hazirlama, ambalajlama, tasima veya depolama
asamalarinda gidaya ilave edilmesi sonucu kendisi ya da yan tiriinleri, dogrudan ya da dolayh
olarak o gidanin bileseni olmas1 beklenen maddeyi,

HIJYEN: Sagliga zarar verecek sartlardan korunmak icin yapilacak uygulamalar ve alman
temizlik 6nlemlerinin tumanu,

ISCO: Uluslararas1 Standart Meslek Siniflama Sistemini,

ISIL ISLEM: Gidalarin besin degerlerindeki kayiplarin minimum diizeyde tutularak
kalitelerinin korunmasi ve dayaniklilik kazandirilmasi amaciyla mikroorganizmalarin 1s1
etkisiyle inaktive edilmesi islemini,
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ISG: Is Saglig1 ve Giivenligini,

ISLEM YARDIMCISI: Tek bagina gida olarak tiiketilmeyen; belirli bir teknolojik amaca
yonelik olarak hammaddenin, gida veya gida bilesenlerinin islenmesi sirasinda kullanilan; son
tirtinde kendisinin veya tiirevlerinin kalintilarinin bulunmasi istenmedigi halde, teknik olarak
kaginilmaz olan; ancak kalintist saglik agisindan risk olusturmayan ve son iiriinde teknolojik
bir etkisi olmayan maddeyi,

KiSISEL HIJYEN: Birey olarak, kendisinin ve baskasimin sagligina zarar verebilecek
sartlardan ve uygulamalardan korunmak i¢in alinan 6énlemleri,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani, yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglk
ve giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, calisan tarafindan giyilen,
takilan veya korunma amaciyla tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmis tiim alet,
arag, gere¢ ve cihazlari,

KRITIK KONTROL NOKTALARI: Uriiniin giivenli olabilmesi icin bir tehlikenin (veya
olasi nedenlerinin Onlenebilmesi), yok edilebilmesi, ya da kabul edilebilir seviyelere
indirilebilmesi igin kontrol dnlemlerinin uygulanmasinin zorunlu oldugu siire¢ agsamasi, nokta
veya talimati,

PAKETLEME/PAKET: Bir veya birden fazla ambalajlanmis gidanin ikinci bir kaba
yerlestirilmesini veya ikinci kabin kendisini,

RAMAK KALA OLAY: Isyerinde meydana gelen; calisan, isyeri ya da is ekipmanini zarara
ugratma potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayi,

RECETE: Uriin icinde bulunmasi gereken hammadde ve malzemelerin isimlerini,
miktarlarini ve ilave edilme sartlarini anlatan ve her iirline 6zel tasarlanan standardini,

RiSK DEGERLENDIRMESI: isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske donlismesine yol agan faktdrler ile tehlikelerden
kaynaklanan risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin
kararlastirilmas1 amaciyla yapilmasi gerekli ¢aligsmalarini,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kay1p, yaralanma ya da baska zararli sonu¢ meydana gelme
ihtimalini,

SALAMURA: Bazi gidalarin yenilebilme olgunlugu kazanmasi ve korunmasi i¢in
gerektiginde gida katki maddeleri de ilave edilerek hazirlanan belirli derisimdeki tuzlu su
cozeltisini,

SANITASYON: Halk saghgm korumak amaci ile yiizeylerden gida kalintilari,
mikroorganizmalar, yabanct maddeler ve temizlik maddeleri kalintilari gibi kirlerin
uzaklastirilmasi i¢in alinan 6nlemlerin tiimiindi,

STERILIZASYON: Herhangi bir cismin veya maddenin, birlikte bulundugu tiim
mikroorganizmalarin her tiirlii canli formundan temizlenmesi amaciyla uygulanan fiziksel
veya kimyasal islemi,

TEHLIKE: Isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek, calisan1 veya isyerini
etkileyebilecek, zarar veya hasar verme potansiyelini,

YABANCI MADDE: Uriiniin kabuliinde veya iiretiminde veya ambalajlanmasinda
bulunmasina izin verilen maddeler disindaki gozle goriilebilir her tiirlii maddeyi,

YIKAMA: Uriiniin fiziksel ve kimyasal bulasanlardan armdirilmasi ig¢in yikama
makinelerinde piiskiirtme ve ¢alkalama islemlerinden gecirilerek temizlenmesini

ifade eder.
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EK3: Meslekte Yatay ve Dikey Ilerleme Yollar

EK 40): Degerlendirici Olgiitleri
Degerlendiriciler asagidaki kosullardan asgari birini karsilamalidir.

e Fermente Urlin Uretimi alaninda asgari ii¢ (3) y1l deneyimli lisans mezunu olma,

e Fermente Uriin Uretim tesislerinde vardiya sefi, vardiya sorumlusu, formen, operatér vb.
olarak fiilen asgari bes (5) y1l mesleki deneyime sahip olma,

e  Asgari bes (5) yil fermente Uriin tiretim tesisi isletmeciligi yapmis olma,

e Fermente Urln konusunda en az doktora seviyesinde akademik kariyer yapmis olma,

e  Meslek liselerinin gida teknolojisi alanlarinda asgari bes (5) yil 6gretmenlik yapmis olma,

Yukaridaki Ozelliklere sahip olan ve Olgme ve degerlendirme siirecinde gorev alacak
degerlendiricilere; ilgili alanda yetkilendirilmis kuruluslar tarafindan mesleki yeterlilik
sistemi, kisinin gorev alacagi ulusal yeterlilik(ler), ilgili ulusal meslek standart(lar)1, 6lgme-
degerlendirme, o6lgme-degerlendirmede kalite giivencesi ve ISG konularinda egitim
saglanmalidir.

EK 50: Resmi Goriise Gonderilmesi Oncesinde Yeterlilik Taslagina Katkida Bulunan
Kurum/Kuruluslar

EK 6 Yeterlilik Taslaginin Goriise Gonderildigi Kurum ve Kuruluslar

EK 7M: Yeterlilik Taslagina iliskin Kurum ve Kuruluslardan Gelen Goériisler ve Gelen
Gortiglerin Degerlendirilmesine iliskin Form

. . Fermente Uriin Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Yeterlilik ve Seviyesi:

Son Goriis Verme Tarihi:

Goriis Bildiren Kurulus/Kisi/Unvanti: o ...

E-posta: -

Telefon: _

Faks: -

Bu form ulusal yeterlilik hazirlama siirecinde seffafligi ve katilimcilig1 artirmak, ayni1 zamanda objektif ve ulusal
platformda kabul géren meslek standartlari olusturabilmek amaciyla ilgili taraflarin taslak mesleki yeterlilik
tizerindeki goriiglerinin alinmasi ve degerlendirilmesi i¢in kullanilmaktadir. Form cogaltilarak siirece katki
saglayacagina inanilan gercek ve tiizel kisilere gonderilerek goriis alinabilir.

Lutfen formu doldurulduktan sonra .............. adresine veya asagida verilen e-mail adresine gonderiniz. Goriis
ve katkilariniz i¢in tesekkiir ederiz. Mail: .......................

Bu iki siitun Standart/yeterlilik Hazirlayan

Standart Kurulus tarafindan doldurulacaktir

No | Uzerindeki yer Gérils ve Oneriler Yeterlilik
(boliim, satir Degerlendirme iizerinde yapilan
no, sayfa no) d[]zel'?me

1
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2
3
4

5

EK 80: Yeterliligin Kazanilmasinda Uygulanacak Olgiitlerin Belirlenmesi Amaciyla

Gergeklestirilen Pilot Caligsmaya Yonelik Bilgiler

FERMENTE URUN URETIM OPERATORU SEVIYE 4
Bilgi (Teorik) Sinavi Performans Simnavi
Katihmer Yet_erlll_lk (Min. 70,00 puan) (Min. 90,00 puan)
Birimi
Puan =l Puan S
(G/K) (G/K)
Al
1.Ad
Y A2
Al
2.Ad
i A2
Al
3.Ad
Y A2
Al
4.Ad
i A2
Al
5.Ad
i A2

EK 90 Yeterlilik Sinavina Giris Sartlar1 ve Belge Gegerlilik Siiresine iliskin A¢iklamalar
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Ek: Ulusal Yeterlilik Hazirlama Siirecinde Gorev Alanlar

1. Ulusal Yeterlilik Hazirlayan Kurulusun Ulusal Yeterlilik Ekibi:

Ummiihan TIBET, Uzman, Ulusal Zeytin ve Zeytinyag1 Konseyi(UZZK),izmir

Yasemen BILGILI, Proje Koordinatérii, Ege Orman Vakfi (EOV), izmir

Kadir BILGILI, Uzman, Ege Orman Vakfi (EOV), Izmir

Dudu Géniil TOLUN, Uzman, Ege Orman Vakfi (EOV), Izmir

Dr.Mete CUBUKCU, Danigsman, Moderator, SolarMENA Enerji ve Cevre Tekn. Ltd.Sti.,
[zmir

Aygiin PAKYUREK, Uzman, Moderatér, Ege Orman Vakfi (EOV), izmir

2. Teknik Cahsma Grubu Uyeleri
Yrd.Dog.Dr.Fahri YEMISCIOGLU, Ogretim Uyesi, Ege Universitesi Miihendislik Fakiiltesi

Gida Miihendisligi Béliimii, Izmir

Prof.Dr. Ufuk YUCEL, Ogretim Uyesi,  Ege Universitesi Ege Meslek Yiiksek Okulu Gida
Teknolojisi Programi, izmir

Dr. Sahnur IRMAK, Uzman, Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Gida Teknolojileri Boliimii,
[zmir

Seving KURT, Uzman Biyolog, izmir

Dr.Oya KOSEOGLU, Uzman, Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Gida Teknolojileri Boliimii,
[zmir

Selcen AVCI, Uzman, Moderatér, EDUSER Egitim Danismanlik ve Uzmanlik
Hizmetleri Ltd. Sti, Ankara

3. Goriis istenen Kisi, Kurum ve Kuruluslar:

Adana Sanayi Odas1

Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Adiyaman Universitesi Teknik Bilimler (MYO) Gida isleme
Adnan Menderes Universitesi , Cine (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Adnan Menderes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Akdeniz Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Akhisar Sanayi ve Ticaret Odas1

Akhisar Ticaret Borsasi

Amasya Universitesi, Suluova (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Ana Gida A.S.

Anadolu Etap Tarim ve Gida San. A.S.

Ankara Sanayi Odas1 (ASO)

Ankara Ticaret Odas1 (ATO)

Ankara Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ankara Universitesi Ziraat Fakiltesi
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Antakya Ticaret Borsasi

Antalya Ticaret ve Sanayi Odas1

Antgida A.S (Fora Zeytin)

Ardahan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Arisu Gida San. A.S

Aroma Bursa Meyve Sular1 ve Gida San. A.§

Assan Gida San. Tic. A.S

Asya Meyve Sular1 Gida San. A.S

Atatiirk Universite, Erzurum (MYO) Gida Teknolojisi Program
Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Avrasya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Aytac Dis Ticaret ve Sanayi A.S

Ayvalik Ticaret Odasi

Balikesir Sanayi Odas1

Balikesir Universitesi Edremit Zeytincilik Enst.

Bayburt Universitesi Gida Miihendisligi Boliim(i

Bitkisel Yag Sanayicileri Dernegi

Burhaniye Ticaret Odas1

Bursa Ticaret ve Sanayi Odast

Biilent Ecevit Universitesi, Caycuma (MYO) GidaTeknolojisi Programi
Carl Kiihne Fermantasyon ve Gida San. Tic. A.S

Celal Bayar Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Cumhuriyet Universitesi , Giiriin (MYO) Gida Teknolojisi Program1
Cumhuriyet Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig: (Is Saglig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi, Biga MYO) Gida Teknolojisi Programi
Canakkale Ticaret Odas1

Cankir1 Karatekin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Cukurova Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Devlet Personel Bagkanlig1

Devrimei Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (DiSK)

Dicle Universitesi , Diyarbakir Tarim (MYO) Gida Teknolojisi
Dimes Gida San. A.S

Doganay Gida Tarim ve Hayvancilik San. Tic. A.S

Doluca Bagcilik ve Sarapcilik A.S.

Dohler Gida San. A.S

Dumlupinar Universitesi, Altintas (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Diizce Universitesi, Akgakoca (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Edirne Ticaret ve Sanayi Odast

Edremit Ticaret Borsasi

Edremit Ticaret Odasi

Ege Bolgesi Sanayi Odas1 (EBSO)

Ege Ihracatci Birlikleri

Ege Universitesi, Odemis (MYO) Gida isleme Boliimii

Ege Universitesi, Gida Miihendisligi Béliimii

Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Fersan Fermantasyon Uriinleri San. ve Tic. A.S.

Gaziantep Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Gaziosmanpasa Universitesi , Zile (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Gaziosmanpasa Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Gida Gilivenligi Dernegi

©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2016



16UY00..-4 Fermente Uriin Uretim Operatorii (Seviye 4) Yayin Tarihi:../../20.. Rev. No:..

Gida Miihendisleri Odas1

Gida-Is / DISK

Goknur Gida Mad. Enerji San.Tic. A.S

Giimiishane Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Hak-Is Konfederasyonu

Harran Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Hitit Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Igdir Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

[nonii Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Aydin Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Istanbul Sabahattin Zaim Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Istanbul Sanayi Odas1

Istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Istanbul Ticaret Odas1

[zmir Ekonomi Universitesi Gida Miithendisligi Boliimii
Kahramanmaras Siitcii Imam Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Kavaklidere Saraplar1 A.S

Kervan Gida Sanayi ve Ticaret A.S.

Kirklareli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Kirklareli Universitesi, Teknik Bilimler (MYO) Gida Isleme Boliimii
Kizikli Gida A.S

Kocatepe Universitesi, Afyon (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Konfrut Gida San. Tic. A.S

Konya Sanayi Odas1

Kiiciik ve Orta Olgekli Isletmeleri Gelistirme ve Destekleme Idaresi Baskanlig
(KOSGEB)

Limkon Gida A.S.

Mabhir Gida Sanayi ve Ticaret A.S.

Marmara Birlik Tarim Uriinleri Lisansli Depoculuk A.S

MEB Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii

MEB Mesleki ve Teknik Egitim Genel Midirligi

MEB Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Mudiirligi

Mehmet Akif Ersoy Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Mersin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Misbis Gida Sanayi ve Tic. A.S

Mustafa Kemal Pasa Universitesi (Hatay), Altindzii (MYO) Gida Teknolojisi
Mustafa Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Mus Alparslan Universitesi, Teknik Bilimler (MYO) Gida Isleme
Mistakil Sanayi ve isadamlar1 Dernegi (MUSIAD)

Namik Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Necmettin Erbakan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Nevsehir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

ODTU Gida Miihendisligi Boliimii

Okan Universitesi Gida Miihendisligi B&limdi

Ondokuz May1s Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ondokuz May1s Universitesi, Terme (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Ordu Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Osmaniye Korkut Ata Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Ozgida Is¢i Sendikasi

Ozgiin Zeytin Zeytinyag1 Ambalaj Zirai Gida,Nakliye San.Tic.ve Paz.A.S.
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Pamukkale Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Pamukkale Universitesi, Actpayam (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Penguen Gida Sanayi A.S.

Sakarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Salca ve Konserve Ureticileri Dernegi (SALKONDER)
Samsun Ticaret ve Sanayi Odasi

Selguk Universitesi, Cumra (MYO) Gida Teknolojisi Program1
Selguk Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Sevilen Sarap Sanayi A.S

Siileyman Demirel Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
T.C. Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig: (Is Saghg ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)
T.C. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig:

T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanligi

Talay Sarapcilik A.S

Tamek Konsantre ve Gida San. A.S

Targid Tarim ve Gida San. A.S.

Tarig Zeytin ve Zeytinyagi Tarim Satis Kooperatifleri

Tat Konserve Gida San. Tic. A.S.

Tekgida Is¢i Sendikasi

Trakya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tukas Konserve ve Gida San. A.S.

Tunay Gida San ve Tic. A.S.

Tunceli Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Tunceli Universitesi, Tunceli (MYO) Gida Isleme Béliimii
Turasan Bagcilik ve Sarapeilik Tur. Tic. A.S

TUBITAK Marmara Arastirma Merkezi

Tiiketici Haklar1 Dernegi (THD)

Tiiketici Yararina Arastirma Dernegi (TUYADER)

Tiirk Sanayicileri ve isadamlar1 Dernegi (TUSIAD)
Turkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu (TESK)
Tiirkiye Gida Dernekleri Federasyonu

Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikast

Tiirkiye Gida ve Igecek Sanayi Dernekleri Federasyonu
Tiirkiye Thracatcilar Meclisi (TIM)

Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK)

Tiirkiye Is Kurumu (Is ve Meslek Danigmanlig: Dairesi Baskanlig1)
Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu (TURKIS)
Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu (TISK
Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB)

Turkiye Toprak Mahsulleri Ofisi (TMO)

Tiirkiye Yesilay Cemiyeti (YESILAY)

TUSIAD

Uludag Universitesi, Karacabey (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Uludag Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Vefa Gida Pazarlama A.S

Yasar Universitesi, (MYO) Gida Teknolojisi Programi
Yazgan Sarapcilik A.S

Yeditepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Yildiz Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Yonca Gida Sanayi A.S

Yudum Gida Sanayi ve Ticaret A.S

Yiiksekogretim Kurulu Baskanligi (YOK)
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Yiiziincii Y1l Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

4. MYK Sektér Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar.

Dr. ismail MERT, Bagkan (Tiirkiye Odalar Borsalar Birligi)

Sevda KARA, Bagkan vekili (Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi)
Meri¢ UNVER, Uye (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1)

Dr. Balkir OZUNLU, Uye (Milli Egitim Bakanlig1)

Ozcan TUTUMLU, Uye (Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1)

Dog. Dr. Ibrahim CAKIR Uye (Yiiksekdgretim Kurulu Bagkanligr)

Bercan OGUT, Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu)
Eda GUNER, Uye (Hak Isci Sendikalar1 Konfederasyonu)

Ilker Salih OZDIN, Uye (Turkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu)

Dr. Ahmet Enis ZONGUR, Uye (Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu)
Fatma GUNDUZ, Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)

Tugba TOPUZ, Sektor Sorumlusu (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

5. MYK Yonetim Kurulu

Adem CEYLAN, Baskan (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi Temsilcisi)

Prof. Dr. Mahmut OZER Bagkan Vekili (Yiiksekogretim Kurulu Bagkanligi
Temsilcisi)

Dog. Dr. Mustafa Hilmi COLAKOGLU, Uye (Milli Egitim Bakanlig1 Temsilcisi)

Bendevi PALANDOKEN, Uye (Meslek Kuruluslar: Temsilcisi)

Dr. Osman YILDIZ, Uye (Isci Sendikalar1 Konfederasyonlar: Temsilcisi)

Celal KOLOGLU, Uye (Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu
Temsilcisi)
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